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TIBITS
CATERING

TIBITS
  

FRISCH, GENUSSVOLL, UNKOMPLIZIERT. DAS IST TIBITS 
Bei uns gibt es viele verschiedene hausgemachte vegetarische und vegane Le- 
ckerbissen. Bei tibits steht der Genuss im Zentrum: Wir kochen täglich frisch und 
achten auf die Saisonalität unserer Gerichte. Zudem legen wir großen Wert darauf, 
mit naturbelassenen Produkten ohne Zusatzstoffe zu kochen. 
 

TIBITS CATERING
  

Überrascht eure Gäste mit feinen tibits Leckerbissen vom Buffet, frisch gepress-
ten Vitaminsäften und genussvollen Dessertvariationen. Wir stellen euch aus dem 
reichhaltigen Angebot euer persönliches Buffet für einen Apéro, eine leichte oder 
eine vollwertige Mahlzeit zusammen.

Die Preise für unsere Gerichte betragen € 2,90 pro 100 g. Für einen kleinen Apéro 
empfehlen wir ca. 300 g pro Person, für einen Apéro Riche ca. 450 g und für eine 
volle Mahlzeit ca. 600 g, mit Dessert etwas mehr. 

Gerne bringen wir unsere Speisen zu eurem Anlass von 15 bis 100 Personen. Ab 
100 Personen prüfen wir unsere Kapazitäten gerne auf Anfrage. 
 

WIE FUNKTIONIERT ES?
  

tibits kommt zu euch nach Hause, in euren Meeting Raum oder in eure Waldhütte. 
Feste aller Art vom einfachen Picknick bis zur Hochzeitsfeier bereichern wir mit 
unseren Leckereien. Wir liefern die Gerichte heiss an euren Anlass; Schöpfbesteck, 
Buffetkarten und elektrische Heizplatten werden mitgeliefert. Nach wenigen 
Handgriffen steht euer persönliches tibits Buffet für eure Gäste bereit. 

Auf Wunsch sind wir gerne auch mit unserem Team vor Ort und übernehmen das 
Einrichten des Buffets und die Betreuung. Preis & Verfügbarkeit auf Anfrage. 

Die Bestellung wird per Kurier geliefert. Die Kosten für die Lieferung werden dem 
Gast weiterberechnet. Die Bestellung kann auch direkt im tibits kostenlos 
abgeholt werden.  
 

WIE BESTELLE ICH?
  

Bestellen könnt ihr online mit unserem Anfrageformular. Anschließend senden 
wir euch per E-Mail eine unverbindliche Offerte, welche natürlich noch beliebig an 
euer Fest angepasst werden kann. Von Montag bis Freitag sind wir auch telefonisch 
erreichbar und helfen euch gerne, euren Anlass zu planen: +49 61 51356 7900. 
Bestellungen sind, sofern wir genügend Kapazität haben, grundsätzlich bis zu 3 
Arbeitstage im Voraus möglich.  
 

KONTAKT
  

events.darmstadt@tibits.de 
www.tibits.de 
Tel. +49 61 51356 7900

CONFERENCE SERVICE
 

• Säfte, Drinks, Spezialitäten wie Golden Kurkuma Latte etc.
• Bircher Müsli, Overnight Oats, Chai-Kokos Pudding
• �Gipfeli, Laugencroissant, Brownie, Dinkel-Franzbrötchen oder  

Schoko-Franzbrötchen
• Joghurt, vegane Alternative und frische Früchte (auch im Mini Glas)
• Mini Sandwiches
• Foodbags
• Powerbreaks im Restaurant auf dem Alnatura Campus

https://www.tibits.de/de/catering/catering-anfrage
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� KALTES ANGEBOT

ANTIPASTI & SALATE
• �Ayayay (veganer Eiersalat) 

mit Tofu, Mandeln & Kala Namak

• �Bloody Mary Salat 
Kirschtomaten & Sellerie

• �Cole Slaw 
mit Weißkabis & Karotten

• �Dörrbohnensalat 
mit Walnüssen & Koriander

• Erbsen-Minz Salat
• Guacamole
• �Hummus des Tages  

(Rote Beete, Zitrone, Paprika, nature)

• Kartoffelsalat à la française
• Kisir
• Marokkanischer Fenchelsalat

• Muddai Piratthal
• Orecchiette Salat
• Panzanella
• Rote Beete Salat
• Rüebli-Meerrettich Mousse
• Rüeblisalat
• Sushi-Reis Salat
• Taboulé
• �Vegi Tatar 

Okara, Essiggurken, Karotten,  
Pastinaken & Kapern

• �Dinkel-Laugen Bagel (halbiert)� 2,00 € 
mit Rüebli-Meerrettich Mousse

• �Ayayay Brötchen � 1,90 € 
mit Radieserl-Sprossen

• Black Bean Burger (halbiert)� 2,30 €
• �Kebab Sandwich (halbiert)� 2,30 €
• Falafel mit Hummus� 2,00 €

SANDWICHES
Halbierte Sandwiches oder Mini-Brötchen

• tibits Haussauce
• Marrokanische Salatsauce
• French Dressing

BLATTSALAT & DRESSINGS

2,90 €/ 
100 g
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� WARMES ANGEBOT

WARME SNACKS
• Currywurst
• Falafel aus Kichererbsen

• Frühlingsrollen
• Gemüse Pakora
• �Jalapeños
• Potato Cuts
• Rosmarin Reisbällchen
• Samosa

PASSENDE DIPS

Das Catering richtet sich jeweils nach dem Angebot  
im tibits Restaurant. Ob nun unsere köstliche vegane 
Carbonara, ein leckeres Tomatenrisotto oder ein würziges 
Curry mit Reis - unsere Gerichte werden immer frisch 
zubereitet und wechseln täglich.
Gerne informieren wir euch telefonisch oder per Email 
über die Auswahl der Gerichte, welche am Tag eures 
Anlasses verfügbar sind.

WARME LECKERBISSEN

• Mango-Apfel Chutney
• Barbecuesauce
• Cocktailsauce
• Harissa
• Sweet-Chili Sauce
• Sambal
• Tzatziki (auch vegan)

2,90 €/ 
100 g
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� SUPPEN

SUPPEN
Auch Suppen eigenen sich ideal für unsere Caterings. Wir bieten die Möglichkeit, unsere 
Suppen heiss und fixfertig oder kalt in 1 Liter Flaschen abgefüllt zu liefern. Für beide 
Varianten stellen wir euch einen Suppentopf zur Verfügung. 

UNSERE AKTUELLE AUSWAHL:

• Broccolisuppe
• Erbsensuppe mit Pfefferminze

• Exotische Melonensuppe (kalt)
• Gazpacho (kalt)
• Gelbe Curry-Ingwer Suppe
• Gurkensuppe (kalt)
• Rüeblisuppe
• Thailändische Süßkartoffelsuppe
• Tomatensuppe mit Basilikum

€ 15 
pro Liter 

TIPP:Pro Liter können 3 Haupts-peisen oder 4-5 Vorspeisen berechnet werden.
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� DESSERTS

CRÈMES

DESSERTS

• Browniecrème
• Chai-Schoggi Crème
• Goldene Kurkuma Crème
• Mangocrème
• Moccacrème 
• Passionsfruchtcrème
• Schoggicrème
• Süssmostcrème
• Vanillecrème
• Zwetschgencrème

• Brownie ganz oder halbiert� 0,80 € /1,60 €
• Bananenbrot� 2,00 €
• Ein Stück Bollywood� 1,00 €
• Croissant (v)� 1,30 €
• Laugencroissant� 1,40 €
• Dinkel-Franzbrötchen� 1,00 € / 1,90 €
• Schoko-Franzbrötchen (v)� 1,00 € / 1,90 €

PATISSERIE

• Cheesecake
• Mais-Mandel Basboussa
• Veganer Cheezecake mit Cassis-Tofu
• Kaffee Tiramisù
• Panna Coco mit Mango
• Warmer Schoggikuchen
• �Frische Früchte der Saison

2,90 €/ 
100 g

Dazu  
passend  
unsere 

Vanillesauce
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� FINGERFOOD

FINGERFOOD PACKAGES
Speziell für tibits Caterings bieten wir unsere Packages an.

APÉRO KLEIN
Klein, aber fein. Der ideale Apéro für den kleinen  
Hunger, ca. 4–5 Häppchen pro Person

• Falafel mit Hummus
• �Focaccia mit Rauchsalz & Rosmarin
• Hackbällchen in Tomatensauce
• �Jalapeños
• Mini Kebab

APÉRO RICHE
Damit auch bei der großen Feier niemand hungrig bleibt, ist unser 
Apéro Riche perfekt, ca. 7–8 Häppchen pro Person

• Currywurst
• �Focaccia mit Rauchsalz & Rosmarin
• �Jalapeños
• Hackbällchen in Tomatensauce
• Mini Brötli mit Rüebli-Meerrettich Mousse
• Falafel mit Hummus
• Samosas
• Veganes Lahmacun

14.00 
pro Person

ab  
15 Personen

FOODBAGS
Ihr braucht Proviant für unterwegs? Bestellt bei uns eure individuellen 
Foodbags mit eurem Lieblingssandwich, einem durstlöschenden Eistee oder 
einem erfrischenden Fruchtsaft und holt sie vor eurem Abenteuer direkt im 
Restaurant ab. Für die Naschkatzen packen wir natürlich auch gerne noch 
ein Brownie als Dessert dazu. 
Für weitere Informationen kontaktiert uns gerne direkt.

SALATE
Ebenfalls bieten wir euch auf Anfrage  
Salate in Mini-Gläschen an. 

21.00 
pro Person
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� ANGEBOTS-BEISPIELE

BEISPIELE VON CATERINGS (15 BIS 50 PERSONEN)
Gerne erstellen wir euch eine individuelle Offerte, welche perfekt zu eurem  
Anlass passt. Unten findet ihr einige Beispiele, wie euer Catering aussehen  
könnte. Immer zusätzlich und optional anfallende Kosten beinhalten Lieferkosten,  
Geschirr (Teller, Besteck, Gläser etc.) sowie Getränke.  
 
� Preis pro Person

LIGHT LUNCH (ca. 500 – 600 g / Person)� ab 14,50 € 
Mittags soll es schnell gehen, leicht sein und nicht zu viel.  
Wir stellen euch eine Auswahl an frischen und genussvollen  
Gerichten für einen leichten Lunch zusammen.

• ca. 4–6 verschiedene Salate 
• ca. 3–5 verschiedene warme Gerichte 

BUSINESS LUNCH (ca. 650 g / Person)� ab 19,00 € 
Wir versorgen euer Team, eure Kunden oder eure Freunde  
unkompliziert und schnell mit gesunder Energie zum Mittagessen.

• ca. 4–6 verschiedene Salate 
• ca. 3–5 verschiedene warme Gerichte 
• ca. 2–3 Desserts

 
FESTLICHES DINNER (ca. 750 g / Person)� ab 21,50 € 
Für Feste wie Geburtstagsfeiern oder Hochzeiten empfehlen wir euch  
eine vielfältige Auswahl mit einem Dessertbuffet. Stellt euch ein  
reichhaltiges Buffet mit Salaten, warmen Gerichten und Süßspeisen zusammen.

• ca. 6–8 verschiedene Salate 
• ca. 5–7 verschiedene warme Gerichte 
• ca. 4 Desserts

 
BARBECUE (ca. 400 g / Person)� ab 11,50 € 
Ihr grilliert, wir bringen das Salat- und Beilagenbuffet. Genießt  
unsere saisonal-frischen Leckerbissen passend zu eurem Grillgut.

• ca. 6–8 verschiedene Salate 
• ca. 2–3 verschiedene warme Gerichte



tibits Catering & Conference Service	�  9

� GETRÄNKE

FRISCH GEPRESSTE FRUCHTSÄFTE
	 0.10 l� 0.25 l

Orangen oder Rüebli	 1,90� 3,90
Mexicano	 1,90� 3,90 
Rüebli & Orange

Ingwer-Rüebli-Apfel	 1,90� 3,90 
Rüebli, Zitrone, Apfel, Fenchel

Green Fitness 	 1,90� 3,90 
mit Apfel, Fenchel, Zitrone & Dinkelgras

Tutti Frutti	 1,90� 3,90 
Orange, Apfel, Birne, Banane, Kiwi

		  0.25 l� 0.4 l

Hibiskus-Minze Eistee		  3,20� 4,20
Ingwer-Zitronen Limonade		  3,20

		  0.33 l� 0.75 l

fritz-kola grün & gerecht		  2,90
fritz-spritz Apfelschorle 		  2,90
fritz-spritz Rhabarberschorle		  2,90
Mineralwasser BioKristall		  2,90� 4,90 
medium & still

TIBITS SPEZIALITÄTEN & SOFTDRINKS
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SCHAUMWEINE
� 0.75 l

Weinreich Secco Perlwein� 19,80 
Rheinhessen (DE), leicht, trocken, fruchtig

Organic Thunder (alkoholfrei)� 19,80 
Rheinland-Pfalz (DE), fruchtig,  
mit Ingwer- & Holunderblütenextrakt

� GETRÄNKE

WEISSWEINE
� 0.75 l

Weinreich Weiß� 21,00 
Rheinhessen (DE), animierende Frucht,  
leicht mineralische Noten
Meinklang Grauburgunder� 25,20 
Burgenland (AUT), herrlich süffig

ROTWEINE
� 0.75 l

Weinreich Rot� 21,00 
Rheinhessen (DE), warm, weich, sanft

Barbera d‘Alba Rosso Fuoco� 22,80 
Piemont (IT), Waldbeeren, Gewürze

APFELWEIN
� 1 l

Stenger‘s Bembelchen Bio Apfelwein� 9,50 
Hösbach, Vorspessart
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� AGB

ALLGEMEINE GESCHÄFTSBEDINGUNGEN
BESTELLUNG / AUFTRAGSBESTÄTIGUNG 
tibits richtet Caterings im Grossraum Darmstadt aus und für Selbstabholer. Für die Planung sind wir 
darauf angewiesen, dass die Bestellung spätestens 3 Arbeitstage vor dem Beginn des Anlasses bei uns 
eingeht. Die Bestellung gilt als angenommen, wenn sie durch uns mündlich oder schriftlich bestätigt wird. 
Allfällige über die Auftragsbestätigung hinausgehende Dienstleistungen werden zusätzlich berechnet.

PAUSCHALE 
Für die Bearbeitung der Caterings und auch für die Servierschüsseln, Schöpfbesteck und Wärme- 
platten, welche es braucht, um ein mobiles tibits Buffet aufzubauen, berechnen wir ganz einfach eine 
Auftrags- und Buffetpauschale, die je nach Grösse vom Anlass variiert (zwischen € 20 und € 60).

LIEFERUNG / TRANSPORT 
Auf Wunsch wird die Bestellung per Kurier geliefert. Die Kosten für die Lieferung werden dem Gast 
weiterberechnet. Es können keine Lieferungen ins Ausland gemacht werden. Die Bestellung kann auch 
direkt im tibits kostenlos abgeholt werden. 

PREISE / KOSTEN 
Die Preise für die Speisen und Getränke berechnen sich automatisch mit der Bestellung. Die Preise 
verstehen sich in Euro und enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer. Die Rechnung ist - inklusive 
eventueller Zusatzdienstleistungen – innerhalb von 30 Tagen nach Rechnungsstellung zu bezahlen. 
Caterings ohne Mitarbeiter werden mit 7 % MwSt. und mit Mitarbeitern und/oder Geschirr und Besteck 
mit 19 % MwSt. verrechnet.

MITARBEITER 
Wir bieten grundsätzlich keine Mitarbeiter an. Das tibits Buffet ist so konzipiert, dass es sich sehr 
unkompliziert und einfach selber aufbauen lässt.

ÄNDERUNGEN 
Änderungen in Bezug auf die Gästezahl sind bis 72 Stunden vor Veranstaltungsbeginn möglich. Diese 
Zahl dient auch als Berechnungsgrundlage.

STORNIERUNGEN UND ABBESTELLUNGEN 
Werden bei uns gebuchte oder beauftragte Leistungen vom Gast storniert, sind wir dazu berechtigt, ab 
dem 7. Tag vor Veranstaltungsbeginn, 25% der veranschlagten Kosten als Stornogebühr zu erheben. Bei 
einer Stornierung bis 2 Tage vor Veranstaltungstermin erhöhen sich die Kosten auf 50%. Die Stornierung 
am Veranstaltungstag selbst, hat eine Verrechnung von 100% zur Folge. Massgeblicher Zeitpunkt für die 
Einhaltung der genannten Stornierungsfristen ist der Eingang der schriftlichen Stornierungserklärung 
bei uns.

Sollte ein durch uns bestätigter Auftrag fremde Dienstleistungen (wie z.B. Logistik, Equipment oder 
sonstige Dienstleistungen) beinhalten, sind wir dazu berechtigt, die im Falle einer Stornierung anfallen-
den Kosten zu verrechnen. 

Ferner sind wir unsererseits zum Vertragsrücktritt berechtigt, wenn wir begründeten Anlass zu der 
Annahme haben, dass die Veranstaltung den reibungslosen Geschäftsbetrieb, die Sicherheit oder das 
Ansehen unseres Unternehmens gefährden kann. Der Gast hat in diesem Fall keinen Anspruch auf 
Schadensersatz.

DATENSCHUTZ 
Ihre persönlichen Daten werden zur Abwicklung des Bestell- und Zahlungsverkehrs benötigt. Diese 
werden in eine tibits Datenbank aufgenommen. Die Telefonnummern werden im Notfall dem Kurierdienst 
zur Verfügung gestellt. Ihre Daten werden nicht an Dritte weitergegeben.

WERBUNG 
Dem tibits steht es frei, Werbematerial aufzulegen.

GERICHTSSTAND 
Die Beurteilung aller Streitigkeiten aus diesem Vertrag erfolgt am Gerichtsstand Fulda (tibits ag).


